Fotos: Carles Fargas. Cedides per 'Ajuntament de Reus.
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AGORA RESTAURANTE CAFETERIA ARRELS “CUINA NOSTRA”

Sant Llorenc, 42 T. 977 338 728

Del dijous BAR BASORA

15 de marc¢
al diumenge
1 d'abril

04 BAMBOO CAFE
Riera Miro, 2 T. 977 301 837
Horari: de 13a 16 hide 18 a 22 h de dilluns a diumenge

0 5 BAMBOO CAFE
Passeig Sunyer, 11 T. 977 338 427
Horari: de 13 a 16 hiide 18 a 22 h de dilluns a diumenge

0 3 ART’S CAFE
Sant Joan, 17 B T. 625 192 986

Horari: de 14 a 21 h de dilluns a dissabte

Vilar, 5 bxs T. 977 340 267
Horari: de 20 a 23 h dimarts, dimecres i dijous /
de 20 a 22 h divendres i dissabte / de 13 a 15 h diumenge

Ample, 37 T. 607 592 774
Horari: de 12a 14 hide 19 a 21 h de dilluns a dissabte /
de 12 a 14 h diumenge

Horari: de 18 a 23.30 h de dilluns a dijous i diumenge /
de 18 a 00.30 h divendres i dissabte

Avellanart’s
Triangle de milfulls
amb minihamburguesa,
reduccio de soja i picada
d’avellanes de Reus.

Niu de coca Arrels

Niu de coca amb escalivada
a la llenya, botifarra nuaii
sal de pernil.

Bruschetta toscana
Torrada de bolets i scamorza
(mozzarella fumada) amb

confitura de tomaques i trufa.

Entrepanet de menjar
blanc catala

Un delicids entrepanet que
combina el dol¢ del menjar blanc
catala tipic de Reus amb el salat
del pernil dolc. Li fa companyia
el refrescant cogombre, el pernil
salat i el toc bonic d’un cirerol.

. = Coctel refrescant
Gotet de surimi ratllat, brocoli
cuinat, formatge fresc, nata, anet
i salmd fumat. Una combinacid
que et fa venir ganes de tastar-lo!

Tripa a Uestil ganxet
Tripa a Uestil ganxet en una
cassoleta de fang.

La ruta de tapes TAPA i
de Reus | 2012 CERVESA
2-50€ IVA INCLOS

www.ganxetpintxo.cat

BAR CANTABRIC
Ample, 14-16 T.977 311 013

BAR TROPICAL
Ample, 5 T. 977 331 103
Horari: de 10 a 14 hide 16 a 22 h de dilluns a dissabte

07 BAR BON MAR

0 8 BAR CAMPUS
Sant Llorenc, 11 T. 977 319 553
Horari: de 20 a 23 h de dilluns a diumenge

1 0 BAR EL TUBO
Del Vidre, 21 - 23 T. 690 175 409
Horari: de 19 a 00 h de dimarts a dissabte

1 1 BAR LESBARJO
Lepant, 22 bxs A T. 659 910 975
Horari: de 18 a 22 h de dilluns a dissabte

1 2 BAR RESTAURANT TORIBIO
Placa de l'Abat Oliba, 31 T. 977 301 185
Horari: de 18 a 22 h de dilluns a diumenge

Raval de Jesus, 11 T. 977 773 437

Horari: de 8 a 23 h de dilluns a dissabte Horari: d’'11a 15 hide 18 a 21 h de dilluns a dissabte /

d’11a 15 h diumenge

Tartar de fuet Ciurana
amb tomaca

Calamarso farcit
Calamarso farcit de peix

Cuscus negre
Barqueta de cuscus negre

Croqueta moreneta
Croqueta casolana a base

Aneguet
Brick de confit d'anec amb

Pre-pirinreus
Del Ripolles al Baix Camp et

Blanc i negre
Calamars amb tinta

amb suquet. amb verduretes i marisc. ‘ t de botifarra negra, ceba, crema d'anxoves de ['Escala. portem una clotxa amb pebrot, Pa torrat amb tomaca tamisada, i formatge fresc.
*}ﬁ pebre, nou moscada i nata, ceba caramel-litzada, formatge fuet Ciurana, sal Maldon i pebre.
o {,. acompanyada d'una llesca i el nostre pintxo de pollastre
1} i . de pa i patates palla. adobat. Tot un plaer pel paladar.
L *
& G )| . "':‘h

CAL MARC
Sant Elies, 13- 43 T.977 011 733

1 4 CAFE DE REUS
Metge Fortuny, 1-3 T. 977 126 266
Horari: de 12 a 23 h de dilluns a diumenge

1 5 CAFETERIA KUCUMA
Santa Teresa, 4-6 T. 695 953 621
Horari: de 19 a 22 h de dilluns a dissabte / de 12 a 15 h diumenge

1 6 CAFETERIA NACIONAL CAFETERIA SANTA LLUCIA
President Companys, 2 bxs T. 977 317 252 Raval de Robuster, 34 T. 977 771 191 - 646 314 420
Horari: de 18 a 23 h dijous i divendres / de 12 a 23 h dissabte / Horari: de 10 a 22 h de dilluns a diumenge /
de 12 a 16 h diumenge 18 de marc tancat fins a les 18 h

1 8 CAFTAN CAFE LOUNGE
Galio, 12 T. 686 591 741 - 633 651 695
Horari: de 18 a 00 h de dilluns a dijous /

1 9 CAL GANXET RESTAURANT

Raval de Sant Pere, 18 B T. 977 344 260 - 661 621 949
Horari: de 13 a 14 h de dilluns a dissabte /
de 21 a 23 h dijous, divendres i dissabte

Horari: de 19 a 21 h de dilluns a dijous /
de 19 a 00 h divendres i dissabte

El tro de Reus
Crep negra farcida de marisc
amb salsa de vermut de Reus.

Bombeta Kucuma “lhostia’
Bola de patata farcida de carnii
arrebossada amb la seva salsa.

Porrrom... pom pom
Un petit tambor tebi de pasta
fresca amb salmé i gambes,
amb les seves baquetes
cruixents de pa de vidre amb
saliencenalls de patates
Laurie de Reus.

Calamarset ganxet
Calamar cobert amb avellanes
de Reus i vi del Priorat.

Anem de calcotada
Deliciosos calcots acompanyats
de carn a la brasa i romesco
casola amb avellanes de Reus

i oli DO Siurana.

Temptacio ganxeta
Fusio de xocolata amb foie.

Cruixent de tonyina i
formatge grana padano
Pasta de full farcida de tonyina,
olives negres macerades, ceba
caramel-litzada i formatge grana
padano gratinat.

CIUTAT GAUDI
Passeig Prim, 2 T. 977 334 083
Horari: de 12 a 00 h de dilluns a diumenge

DEHESA SANTAMARIA

Carnisseries Velles, 4 bxs T. 977 344 854

Horari: de 19 a 00 h dilluns, dimarts, dimecres i dijous /
de 19 a 01 h divendres i dissabte

21 CAPUCCINO REUS
Santa Anna, 15 T. 977 128 553
Horari: de 20 a 23 h de dilluns a dissabte

2 2 CASA CODER CELLER DEL PADRI
Placa del Mercadal, 16 bxs B T. 977 340 707 Doctor Ferran, 21 T. 977 331 599

Horari: de 12 a 15.30 h i de 18.30 a 21 h de dilluns a diumenge Horari: de 13 a 16 h de dilluns a diumenge /
de 20 a 23 h dijous, divendres i dissabte

Ve

2 6 DEU N’HI DO
Placa del Mercadal, 16 bxs T. 607 390 901

27 EL CANDIL
Marti Napolita, 2 T. 617 022 191 - 699 463 344

Horari: de 10 a 00 h de dilluns a diumenge Horari: de 19 a 23 h de dimarts a dissabte

Stick tartar de salmé
Llesqueta de tartar de salmd
amb pebre i sal Maldon.

Boto de foie amb
préssec caramel-litzat
Doble capa de blinis amb foie
caramel-litzat amb préssec i
sucre i decorat amb cibulet

i sal Maldon.

Canelone de crep
cappuccino

Una crep farcida d’'alberginia,
tomaca caramel-litzada i
formatge provolone amb
salsa d’ametlles per sobre.

Copa de mousse
de foie tricolor
Copa de mousse de foie amb
crema suau de formatge de
cabra i gelea de Pedro Ximenez.

Broqueta de llagosti
Llesca de pa amb quatre llagostins
a la planxa amb un cirerol i un toc
de salsa maionesa.

Esqueixada Déu n’hi do
Esqueixada de bacalla.

Pintxo destapa’l
Tapa de lacon a la gallega amb
formatge rocafort, adobat amb
pebre vermell dolc i sal grossa i
acompanyat de patata a la planxa.

28 EL RACO DEL PARC
Mare Molas, 60 bxs T. 630 222 247 - 687 437 773
Horari: de 12a 16 hide 19 a 22 h de dilluns a diumenge

29 EL RACO DEL VERMUT
Passeig del Camp, local 13 T. 636 813 976
Horari: de 9 a 21 h de dilluns a dissabte

30 EN LA ESPERA TE ESQUINO
Galanes, 12 T. 977 232 316
Horari: de 12a 14 hide 19 a 22 h de dilluns a dissabte

31 FLAPS CAFE
Pubill Oriol, 4 T. 977 342 606
Horari: de 18 a 02 h de dilluns a diumenge

3 2 FLECA RESTAURANT 158
Avinguda dels Paisos Catalans, 158 T. 977 316 416
Horari: d’11 a 20 h de dilluns a dijous /
d'11a 16 hide 19 a 22 h divendres i dissabte

33 LA BODEGUETA
Vallroquetes, 4 T. 977 345 667
Horari: de 19 a 22 h dilluns /de 12a14hide 19a22h
de dimarts a diumenge

34 LA GATA MARIA
Placa de les Basses, 2 T. 665 154 718
Horari: de 12a 15 hii de 19 a 23 h de dilluns a diumenge

Sensacid ibérica
Llesca de pa de pages torrat amb
oli ecologic Hojiblanca i rodanxa
de tomaca de l'hort, sal grossa,
vinagre de vi,oli, all picat, orenga
i papada ibérica de gla.

Anxova del Cantabric
recoberta de pols de festuc
Una anxova recoberta de pols de
festuc cru sobre una endivia.

La calcotadeta del Raco
del Parc

Calcot arrebossat amb pols
d’avellana amb salsa casolana,
llonganissa i cansalada.

Flaps pintxo
Il-lusié de pa bressolant una “kotleta”
de carn picada amenitzada amb
xampinyons, tomaca i julivert regats
amb oli d’oliva ecologic de Riudoms
i emblanquinat amb formatge.

Dau de tonyina amb
confitura de tomaca

Cullera de tonyina macerada en soja
amb confitura de tomaca i ceba.

Petit plaer
Pa torrat, pebrot vermell,
botifarra de pagés amb

vinagreta i oli DO Siurana.

Tapa Gata Maria
Minitorrada de cereals
amb filet ibéric bresat
sobre [amines de mango
i ceba caramel-litzada.

41 MANTAKAU ( FORN SISTARE )
Placa de la Llibertat, 2 T. 977 322 028
Horari: de 7.30 a 21.30 h de dilluns a diumenge

3 6 LA PRESO
De la Preso, 7 T. 977 340 493

Horari: de 12a 15 h i de 18 a 23 h de dilluns a diumenge

3 5 LA GRANJA
Placa de Catalunya, 4 bxs T. 636 813 976

Horari: d'11.30 a 15.30 h i de 19 a 22 h de dilluns a diumenge

3 7 LA TASQUETA 3 8 LA TAVERNA
Avinguda de la Salle, 7 T. 977 302 197 De la Lleona, 3 A T. 687 236 293
Horari: d'11 a 13.30 h i de 20 a 22 h de dilluns a dissabte Horari: de 12 a 14 hi de 20 a 23 h de dilluns a dissabte

39 LESTEL
Del Vent, 11 T.977 316 043

40 LIZARRAN REUS

Pubill Oriol, 7 T. 977 340 752
Horari: d'11a 13.30 h i de 18 a 21 h de dilluns a dijous / Horari: de 19 a 00 h de dilluns a divendres i diumenge /
d’11a13ide 18 a21.30 h divendres i dissabte de 12 a 00 h dissabte

Torrada de bacalla marinat
amb romesco d’avellana
Una torrada Sistaré feta amb pasta
mare natural i una selecci6 de
varietats de farina, coberta de bacalla
de ca lAlfonso Romero marinat amb
oli DO Siurana i regada amb una mica
de romesco d’avellana de Reus.

El peto de la vitxeta
Pa de iuca i formatge farcit
d'ajoarriero de costella de
porc ibéric.

El secret de la granja
Deliciés xopet de formatge
fresc amb anxova sobre daus
especiats de tomaca de pera,
coronat amb una mussolina
d’olivada, engrunes d'olives
negres i un paraigua de julivert.

Pintxo La Tasqueta
Llesqueta de pa torrat amb ceba
caramel-litzada i xampinyons
embolcallats amb bacg, tot regat
amb una vinagreta de Modena.

Reus Deportiu

Llesca de pa torrat amb ceba
caramel-litzada, baldana,
xorico vermell minimament
picant i un pensament d’allioli.

Cruixent de botifarra negra
Pa de vidre amb botifarra de ceba
saltada amb pebrots i bolets.

Esmorzar de diumenge
Patata deshidratada fregida
amb ou sorpresa al seu
interior i encenalls de pernil.

42 MARC’S PASTISSERIA
Riera Miro, 72 T. 977 343 823
Horari: d'11 a 13.30 h i de 17 a 20.30 h de dimarts a divendres /
d’'11a 14 hide 17 a 20.30 h dissabte /d’11 a 14 h diumenge

43 MAS DE L AVIA
Del Fossar Vell, 8 T. 977 345 062
Horari: de 20 a 00 h de dilluns a diumenge

MES QUE TAPES 4 5 NOSTRUM 4 6 PA & CAFE PUNT DE TROBADA
Santa Anna, 20 T. 977 340 224 Raval de Santa Anna, 18 T. 977 342 614 Llovera, 9 T. 977 553 107 Mare Molas, 33 T. 619 722 658

Horari: de 19.30 a 21.30 h de dilluns a dissabte / Horari: de 18 a 21 h de dilluns a dissabte Horari: de 10 a 22 h de dilluns a diumenge Horariz d’11 a 23.30 h de dilluns a diumenge
de 13.30 a 15.30 h de dimarts a dissabte

48 RESTAURANT CAFE TEATRE
Major, 15 T. 679 328 192
Horari: de 19 a 22 h de dilluns a dissabte

Milfulls “Mandarin”
Plaer fullat de xocolata
amb crema “Mandarin”.

Sabor escénic
Fons de patata cruixent amb
rotllet de pernil dolc i crema
de formatge amb nous coronat
amb tires de carabassoé.

Ous mimosa
Ou farcit sobre un Llit de patata
amb guarniment de pebrot

i encenalls de parmesa.

El secret de lavia
Torrada amb ceba caramel-litzada,
quallada de foie, encenalls d’anec
i reduccio de peres amb vi.

Croqueta negra de sipia
amb pinzellada d’allioli
Croqueta de sipia feta amb tinta
de calamar i acompanyada d’una
pinzellada d’allioli.

Salmo amb vinagreta
d’olivada

Salmé fumat, patata, ceba,
ous d'arengada i vinagreta
d’olivada.

Muntanya de bolets fumats
Remenat de bolets fumats,
formatge de cabra i patata

palla cruixent.

—
\ .

RESTAURANT PIANO PIANO RESTAURANTE MUNDO FORTUNY REUS FUSIO ROSA DELS VENTS
Santa Anna, 11 - 13 T. 977 343 483 Pedro de Luna, 43 T. 977 776 851 Passeig Mata, 36 bxs T. 977 277 474 Placa de les Peixateries Velles, s/n T. 977 345 437
Horari: de 13.30 a 15 h i de 20 a 22 h de dilluns a dissabte Horari: de 8 a 23 h de dilluns a diumenge Horari: de 13 a 16 h dimecres /de 13a16 hide20a23h Horari: de 20.30 a 00 h de dimecres a dilluns

49 RESTAURANT EL CiRCOL

5 0 RESTAURANT GAUDIR
Placa del Mercadal, 3, 4a planta T. 977 127 702
Horari: de 10 a 23 h de dilluns a diumenge

5 5 SENSATIONS

Placa de Prim, 4 T. 977 328 474
Horari: de 14 a 16 hide 21 a 23 h de dilluns a dissabte

Sor Lluisa Estivill, 12 bxs T. 695 936 845
Horari: de 12 a 22 h de dilluns a dissabte / de 18 a 22 h diumenge

Milfulls de cua de bou

amb vermut de Reus
Delicioses capes de patata al forn
farcides de carn de cua de bou amb
una reduccié de vermut de Reus.

Fusio cruixent
Baldanes de foie, poma i pasta.

Terra endins
Mousse d’escalivada

I amb productes del mar.

TAVERNA DESPERTAFERRO THE GREEN DOG SABORS TUPI RESTAURANT

Marti Napolita, 7 T. 977 344 548 Placa del Castell, 4 T. 665 763 478 - 657 597 617 Alcalde Joan Bertran, 3 bxs T. 977 310 537

Horari: de 19 a 22.30 h de dilluns a dimecres / Horari: de 12a 15 h i de 19 a 23 h de dimarts a dissabte / Horari: de 8 a 17 h de dilluns a dimecres /de 8a17hide 20a 22 h
de 19 a 00 h de dijous a diumenge de 12 a 15 h diumenge dijous / de 8 a 23 h divendres /de 8 a 17 h i de 20 a 23 h dissabte

Raviolis de carabassa
i matoé amb pesto
Pasta farcida de carabassa i maté
amb pesto, fet amb parmesa,
alfabrega i oli DO Siurana.

Mosaic Gaudir
Coca de recapte mediterrania
amb verat escabetxat, verduretes
i oli d’oliva ecologic Borges .

Puca de xistorra amb calcot Simfonia de sensations
confitat “amb dos pebrots” Mitjana de vedella marinada
Minientrepa de xistorra amb calcot amb mango, crema d’alvocat,
confitat amb mantega d'anec, amb ceba caramel-litzada amb
pebrot del piquillo i pebrot italia. porto i cruixent d'anacards.

TASTETS DE REUS

Placa d’Enric Yzaguirre T. 977 313 669
Horari: de 12 a 23 h de diumenge a dijous /
de 12 a 00 h divendres i dissabte

VERMUTS ROFES RESTAURANT
Sant Vicenc, 21 - 23 T. 977 344 584

56 SOL DE NIT
Raval de Robuster, 14 T. 977 300 300

Horari: de 19.30 a 00 h de dilluns a diumenge

57 TAPES | TAPES
Galio, 4 T.977 340 219
Horari: de 19.30 a 21.30 h de dilluns a dissabte

Horari: de 19.30 a 23 h de dilluns a divendres / de 12 a 15.30 h
ide 20 a 23 h dissabtes / de 12 a 15.30 h diumenge

Sarronet
Botifarrd, fusioé de foie,
confitura de poma i reduccid
de vermut de Reus.

Cassoleta d’estofat de bou
sobre Lllit d’arros amb herbes
Una melosa carn de bou estofada
amb verduretes fent xup-xup durant
hores sobre un Uit d’arros bomba
del Delta i herbes provencals.

Tomaca de nit
Falsa tomaca amb mousse de
formatge i tonyina amb pebrot
del piquillo.

Xampinyo farcit
Xampinyd farcit d'un sofregit
de carn i verduretes, amb
formatge gratinat i encenalls
de pernil ibéric.

Calcotada de Quaresma
Torrada amb brandada de bacalla,
calcot cuit al foc, romesco i un
polsim d’avellana de Reus.

Calcotada
Tempura de calcot amb cruixent
de llonganissa, bunyol de botifarra
negra i coulis de romesco.

Quin pollastre!!!
Caramel cruixent de
pollastre de pagés amb
escuma de samfaina.






